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                                                                                                 Ответственный учитель: Ферулёва С.В.


      Ответственный класс :      8б
                                                             ПАСПОРТ КЛАССА

1.   Муниципальное общеобразовательное учреждение «Камышловская средняя общеобразовательная школа »

                  2.     Адрес: Омская обл.

                                   Любинский р-н

                                   Камышловское п.

                                   Ул. Школьная 1
1.           3.Оборудование кабинета:

· Расположение – 1 этаж.

· Площадь помещения:  Sш-34,9м2
                                            Sк-24,9м2
· Высота помещения: 2,5м.

· Наличие лаборантской: нет.

· Отделка помещения: стены –  краска 
                                         потолок – побелка

пол – линолеум

                 4. Параллели, для которых оборудован кабинет   1-11 классы

Образовательная область "Технология" имеет своей целью заложить основы подготовки учащейся молодежи к трудовой деятельности в новых условиях, способствовать воспитанию и развитию инициативной творческой личности. 


Кабинет технологии основан в 1973 году. В здании школы кабинет расположен с 2000года и имеет две смежные комнаты; швейная мастерская, в которой девочки обучаются навыкам швейного дела, и кухня где дети обучаются навыкам приготовления пищи наиболее простыми способами - варкой и жареньем, а также знакомятся с основами физиологии питания. 


Основное назначение кабинета: обеспечение высокого уровня преподавания предмета, который достигается современными формами проведения уроков и эффективным использованием материально-технической базы кабинета.

                                 Занятия в кабинете технологии служат:

- формированию у учащихся общетрудовых умений ручного труда, основ трудовой культуры, умение кооперации и сотрудничества в трудовом процессе.

             -подготовки учащихся к самостоятельной трудовой жизни в условиях рыночной экономки.

             -приобщению учащихся к истокам русской культуры, к русским национальным и семейным    традициям.

             - раскрытию основных знаний о питании и приготовлении пищи, особенности кулинарной обработки для того, чтобы уч-ся в дальнейшей взрослой жизни могли не только самостоятельно накормить семью, подготовиться и принять гостей, друзей, но сделать, быть может, первый шаг в выбранной профессии.
            -развитию творческого потенциала школьника; личностное развитие ребенка; формирование основ культуры труда; развитие творческих способностей учащихся

-приобщению учащихся к духовной культуре; формирование и развитие общетрудовых и специальных умений и навыков путем обучения технологическим приемам работы.

- обеспечение реализации предпрофильной подготовки учащихся;    
      -   развитие творческих способностей обучающихся.

                                В кабинете технологии  проводятся:


             -занятия по предмету «Технология»;
             - учебная деятельность, научно-методическая деятельность, информационно-методическая деятельность, организационная деятельность.

                         ПРАВИЛА ТЕХНИКИ БЕЗОПАСНОСТИ  И ПОВЕДНИЯ 

при кулинарных работах
1.            Общие положения.

1.1  К выполнению кулинарных работ допускаются лица, прошедшие медосмотр и инструктаж по технике  безопасности.

     К выполнению кулинарных работ учащиеся допускаются с 5 класса.

1.2
Опасные производственные факторы:
· порезы рук ножом при неаккуратном обращении с ним;

· травмирование пальцев рук при работе с мясорубкой и тер​кой;

· ожоги горячей жидкостью или паром;
· поражение электрическим током при пользовании электро​плитами.

1.3  При выполнении кулинарных работ используется специаль​ная одежда: халат хлопчатобумажный или фартук, косынка.
1.4 При получении учащимся травмы, оказать первую помощь пострадавшему, сообщить об этом администрации учреждения и родителям пострадавшего, при необходимости отправить постра​давшего в ближайшее лечебное учреждение.
2.
Требования безопасности перед началом работы
2.1 Надеть спецодежду, волосы убрать под косынку.
2.2 Проверить исправность кухонного инвентаря и его марки​ровку.
2.3 Проверить целостность эмалированной посуды, отсутствие сколов эмали, а также отсутствие трещин и сколов столовой посу​ды.
2.4 Включить вытяжную вентиляцию.
3.
Требования безопасности во время работы
3.1 Перед включением кухонной электроплиты убедиться в на​личии и исправности защитного заземления ее корпуса и встать на диэлектрический коврик. Перед включением настольной электро​плиты в сеть проверить исправность шнура питания и вилки, уста​новить плитку на огнеупорную подставку. Не пользоваться элек​троплиткой с открытой спиралью.
3.2 Для приготовления пищи пользоваться только эмалирован​ной посудой. Запрещается пользоваться пластмассовой посудой.
3.3 Соблюдать осторожность при чистке овощей. Картофель чистить желобковым ножом, рыбу - скребком.
     3.4 Хлеб, гастрономические изделия, овощи и другие продукты нарезать хорошо наточенными ножами на разделочных досках, со​блюдая правильные приемы резания: пальцы левой руки должны быть согнуты и находиться на некотором расстоянии от лезвия ножа. Сырые и вареные овощи, мясо, рыбу, хлеб нарезать на разде​лочных досках в соответствии с их маркировкой.

3.5 При работе с мясорубкой мясо и другие продукты протал​кивать в мясорубку не руками, а специальным деревянным пести​ком.
3.6 Соблюдать осторожность при работе с ручными терками, надежно удерживать обрабатываемые продукты, не обрабатывать мелкие части.
3.7 Передавать ножи и вилки друг другу только ручками впе​ред.
3.8 Пищевые отходы для временного их хранения убирать в ур​ну с крышкой.
3.9 Следить, чтобы при закипании содержимое посуды не вы​ливалось через край, крышки горячей посуды брать полотенцем или прихваткой и открывать от себя.
3.10
Сковороду ставить и снимать с плиты сковородником.

4. Требования безопасности в аварийных ситуациях
4.1 При неисправности кухонного инвентаря, затуплении раз​делочных ножей, работу прекратить и сообщить об этом учителю.
4.2  При разливе жидкости, жира немедленно убирать их с пола.
4.3 В случае, если разбилась столовая посуда, осколки ее не убирать с пола руками, а пользоваться веником или щеткой и сов​ком.
4.4 При получении травмы оказать первую помощь пострадав​шему, сообщить об этом администрации школы, родителям по​страдавшего, при необходимости отправить пострадавшего в бли​жайшее лечебное учреждение.
5. Требования безопасности по окончании работы

5.1 Выключить электроплиту, при выключении не дергать за шнур.
5.2 Тщательно вымыть рабочие столы, посуду и кухонный ин​вентарь.
5.3 Вынести мусор, выключить вытяжную вентиляцию и тща​тельно вымыть руки с мылом.
                      ПРАВИЛА ТЕХНИКИ БЕЗОПАСНОСТИ  И ПОВЕДНИЯ
при работе с тканью.
1. Общие требования безопасности
1.1 К выполнению работ с тканью допускаются лица, прошедшие медосмотр и инструктаж по охране труда. К выполнению работ с тканью учащиеся допускаются с 1 класса.
      1.2  Опасные производственные факторы:
- уколы пальцев рук иголками и булавками при работе без наперстка;

· травмирование рук при неаккуратном обращении с ножница​ми и при работе на швейной машине;

· поражение электрическим током при работе на электрической швейной машине.

1.3 При выполнении работ с тканью используется специальная одежда: халат х/б или фартук, косынка. При работе на электриче​ской швейной машине используется диэлектрический коврик.
1.4 При получении учащимся травмы, оказать первую помощь пострадавшему, сообщить об этом администрации учреждения и родителям пострадавшего, при необходимости отправить постра​давшего в лечебное учреждение.
1.5 После выполнения работ с тканью тщательно вымыть руки с мылом.
2.
Требования безопасности перед началом работы
2.1 Надеть спецодежду, волосы убрать под косынку.
2.2 Проверить отсутствие ржавых иголок и булавок.
2.3 Убедиться в наличии и исправности защитного заземления корпуса электрической швейной машины, наличие диэлектриче​ского коврика на полу около машины.
3.
Требования безопасности во время работы
3.1
Хранить иголки и булавки в определенном месте, не оставлять их на рабочем столе.

3.2 Не пользоваться при работе ржавыми иголками и булавками, ни в коем случае не брать иглы и булавки в рот.
3.3 Шить иголками только с наперстком.
3.4 Выкройки и ткани прикреплять острыми концами булавок в направлении от себя.
3.5 Ножницы хранить в определенном месте, класть их сомкнутыми острыми концами от себя, передавать друг другу ручками вперед.
3.6 Не наклоняться близко к движущимся частям швейной ма​шины.
3.7 Не держать пальцы рук около лапки швейной машины во избежание прокола их иглой.
3.8 Перед стачиванием изделия на швейной машине убедиться В отсутствии булавок или иголок на линии шва.
3.9 Не откусывать нитки зубами, а отрезать их ножницами.
4.
Требования безопасности в аварийных ситуациях
4.1 При неисправности в работе швейной машины работу пре​кратить, отпустить педаль пуска швейной машины и сообщить учителю. Работу продолжать после устранения неисправности.
4.2 В случае поломки швейной иглы или булавки обломки их не бросать на пол, а собрать все части, показать учителю и выбро​сить в урну.

4.3 При получении травмы оказать первую помощь пострадав​шему, сообщить об этом администрации учреждения, родителям пострадавшего, при необходимости отправить пострадавшего в лечебное учреждение.
5.
Требования безопасности по окончании работы
5.1 Отключить электрическую швейную машину от сети.
5.2 Проверить наличие рабочего инструмента и привести в по рядок рабочее место.
5.3 Снять спецодежду и тщательно вымыть руки с мылом.
                ПРАВИЛА ТЕХНИКИ БЕЗОПАСНОСТИ  И ПОВЕДНИЯ
при работе с электрическим утюгом
1. Общие требования безопасности
1.1 К выполнению работ с электрическим утюгом допускаются лица, прошедшие медосмотр и инструктаж по охране труда. К выполнению работ с электрическим утюгом допускаются учащиеся с 5 класса.
1.2 Опасные производственные факторы:
· ожоги рук при касании нагретых металлических частей утки | или паром при обильном смачивании материала;

· возникновение пожара при оставлении включенного в сеть утюга без присмотра;

- поражение электрическим током при работе на электрической швейной машине.

1.3 При работе с электроутюгом используется специальная одеж​да: халат х/б или фартук, косынка, а также диэлектрический коврик.
1.4 При получении учащимся травмы, оказать первую помощь пострадавшему, сообщить об этом администрации учреждения и родителям пострадавшего, при необходимости отправить постра​давшего в лечебное учреждение.
2.
Требования безопасности перед началом работы
2.1 Надеть спецодежду, волосы убрать под косынку.
2.2 Проверить исправность вилки и изоляции электрического шнура утюга.
2.3 Убедиться в наличии термостойкой подставки для утюга и диэлектрического коврика на полу около места для глажения.
3.
Требования безопасности во время работы
3.1 Включать электрический утюг в сеть и выключать сухими руками.
3.2 При кратковременных перерывах в работе электроутюг ста​вить, на термоизоляционную подставку.
3.3 При работе следить за тем, чтобы горячая подошва утюга не касалась электрического шнура.
3.4 Во избежание ожогов рук не касаться горячих металличе​ских частей утюга и не смачивать обильно материал водой.
    3.5
Во избежание пожара не оставлять включенный в сеть электрический
 утюг без присмотра.

3.6
Следить за нормальной работой утюга, отключать электрический утюг от сети только за вилку, а не дергать за шнур.
4.
Требования безопасности в аварийных ситуациях
4.1 При возникновении неисправности в работе электроутюга, появления искрения и т. д. немедленно отключить электрический утюг от сети и сообщить об этом учителю.

4.2 При возникновении пожара немедленно отключить утюг от электросети и приступить к тушению очага возгорания первичны​ми средствами пожаротушения.  4.3 При получении травмы оказать первую помощь пострадавшему, сообщить об этом администрации учреждения, родителям пострадавшего, при необходимости отправить в лечебное учреждение.

5. Требования безопасности по окончании  работы.

1. Отключить утюг от сети.

2.  Привести в порядок рабочее место.

3. Снять спецодежду и тщательно вымыть руки с мыло


Правила техники безопасности  при выполнении ручных работ
1.
Опасности в работе:
· повреждение пальцев иглой или булавкой; 

· травма руки ножницами; 

· травма глаз.
2.
Что нужно сделать до начала работы:
· посчитать количество иголок и булавок в игольнице; 
· положить инструменты и приспособления в отведенное для них место.
3.
Что нужно делать во время работы:
· быть внимательной к работе; 

· надевать наперсток на средний палец правой руки, что​бы не уколоть его;
· вкалывать иглы и булавки только в игольницу; 

· класть ножницы справа с сомкнутыми лезвиями, на​правленными от себя;
· передавать ножницы только с сомкнутыми лезвиями и кольцами вперед.
4.
Что нужно сделать по окончании работы:
· посчитать количество иголок и булавок в игольнице. Их должно быть столько, сколько было в начале работы; 

· убрать рабочее место.
                     Организация рабочего места для выполнения ручных работ
Рабочим местом принято называть участок кабинета, предназначенный для выполнения определенной работы и оснащенный в соответствии с этой работой.

Для операций, выполняемых вручную, необходим ра​бочий стол, на котором располагают инструменты и при​способления.

На рабочем месте должны находиться только обраба​тываемые детали, инструменты и приспособления, кото​рые необходимы для выполнения данной работы. Вся ра​бота выполняется на столе, обрабатываемую деталь следу​ет держать перед собой.

Большое влияние на самочувствие учащихся и на каче​ство их работы оказывает правильная посадка. Неправильное положение корпуса учащихся вызывает у них преждевременную усталость, снижение работоспособ​ности, а также способствует появлению сутулости, ис​кривлению позвоночника, развитию близорукости и т.д.

 Правильная посадка при выполнении ручных работ
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Правильная посадка во время работы заключается в следующем:

1. Ноги должны твердо опираться всей подошвой о пол, так как при другом положении ног нарушается кро​вообращение.
2. Корпус надо держать прямо или слегка наклонить вперед.
3. Голову слегка наклонить вперед.
4. Нельзя опираться грудью о стол.
5. Руки должны быть согнуты в локтях и отставать от корпуса не более чем на 10 см.
6. При работе не следует ставить локти на стол.
7. Расстояние от глаз до изделия или детали должно быть в среднем 30 см.
8. В процессе работы следует периодически менять по​ложение корпуса (из слегка согнутого к выпрямленному и обратно).
После окончания работы детали, изделие, инструмен​ты и приспособления складывают в отведенное для них место и убирают рабочее место.

                                       График занятости кабинета 2010-11 уч.год.

	№ урока
	Понедельник
	Вторник
	Среда
	Четверг
	Пятница

	
	Класс
	Класс
	Класс
	Класс
	Класс

	1
	11кл
	5кл
	
	
	

	2
	
	5кл
	
	
	

	3
	
	6кл
	
	
	8кл

	4
	
	6кл
	
	
	8кл

	5
	
	7кл
	
	
	9кл

	6
	
	7кл
	
	10кл
	9кл



Занятость кабинета-12 часов

                                             ОПИСЬ  имущества кабинета (швейного)
	№п/п

	Наименование имущества

	Количество


	1. 
	Учительский стол (письменный)


	1



	2. 
	Парты двухместные 

	10



	3. 
	Стулья ученические

	25



	4. 
	Стул для учителя

	1

	5. 
	Швейные машинки (старые)
	7



	6. 
	Шкаф 
	4


	7. 
	Доска 
	1


	8. 
	Подставка для цветов
	1



	9. 
	Манекен
	

	10. 
	Паспорт кабинета технологии
	1

	11. 
	Инструкция по технике безопасности
	1

	12. 
	Таблицы и схемы 
	25


                                               ОПИСЬ  имущества кабинета (кулинарии)
	№п/п

	Наименование имущества

	Количество


	13. 
	Стол для приготовления пищи                             

	3



	14. 
	Табуретки  

	5



	15. 
	Кухонный гарнитур (3верх+2ниж.)
	1

	16. 
	Электроплитка 
	1

	17. 
	Умывальник 
	1



	18. 
	Электросушилка для рук
	1



	19. 
	Тарелки 
	13


	20. 
	Стаканы 
	15


	21. 
	Ножи 
	

	22. 
	Вилки, ложки
	19

	23. 
	Кастрюли 
	5

	24. 
	Сковородка 
	1

	25. 
	Разделочные доски 
	6

	26. 
	Электрочайник 
	1

	27. 
	Шторы 
	6

	28. 
	Инструкция по технике безопасности
	1

	29. 
	Таблицы и схемы
	18

	30. 
	Огнетушитель 
	1

	31. 
	Аптечка 
	1


                               План работы кабинета  технологии

1. Обеспечение учебно – методической, материально – технической базы кабинета в соответствии с профилем и нормативными документами.

2. Проведение уроков с использованием ИКТ.

3. Обновление стенда работ учащихся.

4. Пополнение кабинета творческими работами.
5.Воспитание и развитие учащихся с учетом ярко выраженных индивидуальных психических особенностей. 

                                Перспективный план развития кабинета
1. Обновление дидактического материала,
2. Приобретение учебно-методического материала соответственно  стандарта образования и образовательной программы школы;
3. Сохранение материально-технической базы кабинета ;
4. Приобретение новой мебели в кабинет;

5. Замена швейных машинок;

6. Приобретение утюга, гладильной доски;

7. Пополнение кабинета швейной фурнитурой, ножницами т.д.;
8. Приобретение электроплиты;

9. Замена секретарских столов на кухонные;

10. Приобретение для кухни электроприборов (миксера, микроволновки)

11
Использование информационных технологий

12 Участие в различных Интернет-конкурсах.

             Учебно-методическая и справочная литература.

	Вид мет.пособия
	Наименование
	Автор, издательство, год издания

	Программа.
	Технология 1-4класс

                     5-11класс
	Москва «Просвещение»2006

	Учебник.
	Технология 5-11класс
	Под ред. Симоненко В.Д.2006

	Дополнительная литература
	Послушные узелки
	Кузина М –М.1997

	
	Практикум по трудовому обучению
	Выгонов В.В-М.1999

	
	Глина и керамика
	Федотов Т.-М. 2002

	
	Пушистики и мохнатики. Шьём сами
	Денисова Н.А.-М.2005

	
	Сервировка и этикет
	Дятлива Г.В. М.2006

	
	Самоучитель  по вязанию
	Скобцева В-М.2003

	
	Чудеса из ткани своими руками.
	Нагибина М.И.-М.1997

	
	Рукоделие 
	Еременко Т.И.-М.1981

	
	Макраме и фриволите
	Пивоваров В.-М.1998

	
	Всё об аранжировке цветов
	Хисайон –М.1997

	
	100 поделок из ненужных вещей
	Цамнуташна Е.Е.-Ярославль 2006

	
	Домашние обереги своими руками
	Шептуля А.Э.-М.2006

	
	Цветы из бисера
	Куликова Л.Г.-М.1999

	
	Бисер. Плетение и вышивка.
	Обедкова Н.-М.1998

	
	Вязанные игрушки
	Годдард М-М.1993

	
	Цветы 
	Евстратова л.М.-М.1997

	
	Рукоделие для детей 
	Калинич М-М.н.1997

	
	Нарядные прихватки 
	Тимаер А.-М.2005

	
	Вышивка –первые шаги
	Максимова М.В.-М.1997

	
	Природные дары для поделок и игры
	Нагибина М.М –Ярослав.1997

	
	Поделки и аксессуары из солёного теста.
	Жадько Е.Г.-Ростовн\д2006

	
	Научись лепить подарки
	Морган С.-Минск2001

	
	Вязание 
	Волконский Д.Н.-Санкт-Петер.1998

	
	Макраме 
	Кузьмина М.А.-М.1994

	
	300эксклюзивных узоров для вышивки
	Вайм Г.-Ростов н\д.2006

	Журналы 
	Лена 
	

	
	Валентина 
	

	
	Анна 
	

	
	По вязанию 
	

	
	Кройки и шитья
	

	
	
	

	
	
	


