Тесты по технологии.

6 класс. Интерьер 
A01:
Интерьер-это

1.
Мебель, предметы.

2.
Внутренний мир дома, складывающийся из отдельных вещей.

3.
Расположение комнат.

A02:
Дом-это

1.
Там, где мы живём.

2.
Жилое здание.

3.
Жилище или строение, в котором мы живём,

которое имеет определённый внешний вид и внутреннее убранство. 

A03:
Архитектура-это

1.
Здания и сооружения, создающие материально организованную среду, необходимую людям для их жизни и деятельности.

2.
Искусство проектировать и строить сооружения.

3.
Всё выше перечисленное.
A04:
Какое качество способствует нормальным условиям жизни семьи (назначение).

1.
Функциональные.

2.
Гигиенические.

3.
Эстетические.
A05:
Какое качество учитывается  во время строительства зданий.

1.
Функциональные.

2.
Гигиенические.

3.
Эстетические.
A06:
Гармония вещей и пространства:

1.
Функциональное качество.

2.
Гигиеническое качество.

3.
Эстетическое качество.
A07:
Зонирование-это

1.
Количество комнат.

2.
Разделение пространства на зоны.

3.
Зона отдыха.
A08:
                         На каком рисунке показано зонирование.
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A09:
Что можно отнести к декоративному убранству?

1.
Ковры, светильники, шторы.

2.
Необходимые в повседневной жизни вещи.

3.
Декоративные элементы, украшающие быт человека.

4.
Всё выше перечисленное.

A10:
Для здоровья необходимы:

1.
Эстетические качества.

2.
Функциональные качества.

3.
Гигиенические качества.
A11:
Какое изображение нельзя назвать архитектурой?
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A12:
Какой предмет не относится к декоративному убранству?
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Контрольный тест по теме «Кулинария», 6 класс

I вариант

1. В каких пищевых продуктах содержатся элементы йод и фтор в количествах, достаточных для организма человека?

а) морские рыбы, водоросли;

б) крупы,

в) овощи, фрукты.

2.  Выберите правильный ответ: сервировка стола – 


а) подготовка стола к ужину,


б) подготовка стола к принятию пищи;


в) подача блюд к столу.

3.  Какие продукты относятся к группе кисломолочных?


а) молоко,


б) сметана;


в) творог.

4.  Способы определения свежести рыбы – 


а) по запаху;


б) по вкусу,


в) по характеру слизи на поверхности рыбы.

5.  Соотнесите виды зерновых культур с видами круп из них:


а) пшеница,                                   1) перловая крупа,


б) ячмень,                                      2) пшено,


в) просо,                                        3) пшеничная крупа.

II вариант

1. В каких пищевых продуктах содержатся элементы кальций и фосфор в количествах, достаточных для организма человека?

а) молочные продукты;

б) крупы,

в) овощи, фрукты.

2.  Выберите правильный ответ: физиология питания –


а) наука о функциях организма,


б) наука о жизненно важных функциях пищеварительной системы;


в) наука о работе дыхательной системы.

3.  Какие виды крахмала используются в кулинарии?


а) молочный крахмал,


б) картофельный крахмал;


в) кукурузный крахмал.

4.  Способы тепловой обработки рыбы – 


а) варка основным способом;


б) варка на водяной бане,


в) жаренье основным способом.

5.  Соотнесите виды зерновых культур с видами круп из них:


а) пшеница,                                        1) ячневая крупа,


б) ячмень,                                           2) овсяная крупа,


в) овес,                                               3) манная крупа.

Контрольный тест по теме «Кулинария», 7 класс

2. I вариант

3. Каковы меры профилактики кишечных инфекций?

а) мыть руки перед едой;

б) употреблять в пищу сырые овощи и фрукты,

в) пить кипяченую воду.

2.  Выберите правильный ответ: сервировка стола – 


а) подготовка стола к ужину,


б) подготовка стола к принятию пищи;


в) подача блюд к столу.

3.  Выберите правильный ответ: виды кисломолочных продуктов - 


а) сметана;


б) сливочное масло,


в) творог.

4.   Выберите правильный ответ: пищевая ценность мяса – 


а) содержит витамин С,


б) содержит животный белок;


в) белок мяса является строительным материалом тела.

5.  Выберите правильный ответ: основные виды мясного сырья -


а) крольчатина,


б) баранина;


в) свинина.

II вариант

2. Каковы меры профилактики кишечных инфекций?

а) пить кипяченую воду;

б) употреблять в пищу кисломолочные продукты,

в) мыть руки перед едой.

2.  Выберите правильный ответ: физиология питания –


а) наука о функциях организма,


б) наука о жизненно важных функциях пищеварительной системы;


в) наука о работе дыхательной системы.

3.  Выберите правильный ответ: роль кисломолочных продуктов в питании человека- 


а) содержат кальций, необходимый для образования зубной ткани;


б) повышают иммунитет,


в) нормализуют работу кишечника.

4.  Выберите правильный ответ: способы определения качества мяса – 


а) по вкусу,


б) по запаху;


в) по консистенции.

5.  Выберите правильный ответ: условия первичной обработки мяса -


а) оттаивание в холодной воде,


б) обвалка, зачистка и жиловка;


в) изготовление полуфабрикатов.

Контрольный тест

по теме «Элементы материаловедения»

7 класс


I вариант

1. Натуральные текстильные волокна делятся на:

а) растительные;

б) животные;

в) вискозные.

     2. К искусственным волокнам относятся:


а) вискозные;


б) ацетатные;


в) асбестовые.

     3. Полиэфирные волокна получают из:


а) каменного угля,


б) нефти;


в) древесины.

    4. Вискозное волокно получают из:


а) отходов древесины;


б) нефти,


в) торфа.

    5. К механическим свойствам ткани относятся:


а) прочность;


б) сминаемость;


в) намокаемость.


II вариант

1. Химические текстильные волокна делятся на:

а) синтетические;


б) искусственные;


в) минеральные.

    2. К синтетическим волокнам относятся:


а) полиэфирные;


б) полиамидные;


в) стеклянные.

    3. Полиамидные волокна получают из:


а) торфа,


б) природного газа;


в) хлопка.

    4. Ацетатное волокно получают из:


а) отходов хлопка;


б) природного газа,


в) каменного угля.

    5. К гигиеническим свойствам относятся:


а) гигроскопичность;


б) теплозащитность;


в) осыпаемость нитей.
Контрольный тест по теме «Материаловедение» 5 класс

I вариант

1. Материал, изготавливаемый на ткацком станке путем переплетения нитей.



а) пряжа,



б) ткань;



в) волокно.

2. Нити, идущие вдоль ткани.



а) нить основы;



б) нить утка,



в) отделка.

3. При изготовлении ткани по ее краям образуется



а) долевая,



б) кромка;



в) уток.

4. Гигроскопичность – способность ткани



а) удерживать влагу;



б) уменьшаться от влаги,



в) противостоять разрыву.

5. Волокна, используемые для производства льняных тканей.



а) натуральные;



б) растительные;



в) химические.

II вариант

1. Нить, вырабатываемая из волокон путем их скручивания.



а) ткань,



б) пряжа;



в) кромка.

2. Нити, идущие поперек ткани.



а) нить основы,



б) нить утка;



в) отделка.

3. Нить основы, определяемая при раскрое ткани, называется



а) долевая;



б) кромка,



в) уток.

4. Усадка – способность ткани



а) удерживать влагу,



б) уменьшаться от влаги;



в) противостоять разрыву.

5. Волокна, используемые для производства хлопчатобумажных тканей.



а) натуральные;



б) растительные;



в) химические.

