Пояснительная записка

   Программа профессионального модуля разработана на основе федеральных государственных образовательных стандартов (ФГОС) по профессии 260807.01 повар, кондитер.
   Содержание  состоит из следующих пунктов: 
- Паспорт программы профессионального модуля;
-Результаты освоения профессионального модуля;  
- Структура и содержание профессионального модуля;
 -Условия реализации программы профессионального модуля;
 -Контроль и оценка результатов освоения профессионального  модуля (вида профессиональной деятельности) .                               
   Цели и задачи модуля – требования к результатам освоения модуля  
ПМ. 01 Приготовление блюд из овощей и грибов.
С  целью овладения указанным видом  профессиональной деятельности и соответствующими профессиональными компетенциями обучающийся в ходе освоения профессионального модуля должен:
иметь практический опыт:
- обработки, нарезки и приготовления блюд из овощей и грибов;
уметь:
- проверять органолептическим способом годность  овощей и грибов;
- выбирать производственный инвентарь и оборудование для обработки и приготовления блюд из овощей и грибов;
-обрабатывать различными методами овощи и грибы;
- нарезать и формовать традиционные виды овощей и грибов;
- охлаждать и замораживать нарезанные овощи и грибы;
знать:
- ассортимент, товарную характеристику и требования к качеству различных видов овощей и грибов;
- характеристику основных видов пряностей, приправ, пищевых добавок, применяемых при приготовлении блюд из овощей и грибов;
- технику обработки овощей и грибов, пряностей;
- способы минимизации отходов при нарезке и обработке овощей и грибов;
- температурный режим и правила приготовления простых блюд и гарниров из овощей и грибов;
- правила проведения бракеража;
- способы сервировки и варианты оформления и подачи простых блюд и гарниров, температуру подачи;
- правила хранения овощей и грибов;
- виды технологического оборудования и производственного инвентаря, используемых при обработке овощей, грибов, пряностей;
- правила их безопасного использования.
   Результатом освоения программы профессионального модуля является овладение обучающимися видом профессиональной деятельности (ВПД) : Приготовление блюд из овощей и грибов, в том числе профессиональными (ПК) и общими (ОК) компетенциями.

                          
                             

