Пояснительная записка

   «Основы калькуляции и учета» разработаны на основе федеральных государственных образовательных стандартов (ФГОС) по профессии 260807.01 повар, кондитер.
   Содержание «Основы калькуляции и учета состоит из следующих пунктов: 
-паспорт программы учебной дисциплины;
-структура и содержание учебной дисциплины;
-условия реализации программы учебной дисциплины;
-контроль и оценка результатов освоения учебной дисциплины.
Цели и задачи учебной дисциплины
В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен 
уметь:
--свободно пользоваться микрокалькуляторами, компьютерной техникой;
- работать со «Сборником рецептур блюд и кулинарных изделий»;
-решать задачи по таблицам Сборника рецептур блюд;
-заполнять первичные учетные документы;
-составлять заявки на продукты;
-составлять плановое меню на различные периоды времени; 
-основы калькуляции и учета;
-составлять акты списания продуктов и товаров;
-оформлять документы при инвентаризации.
В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен знать:
-цели, задачи бухгалтерского учета, виды хозяйственного учета;
-компьютерную технику;
-документы учета, их классификацию, реквизиты и требования к содержанию и оформлению документов;
-расчет норм выхода готовых изделий, отходов и потерь;
-порядок составления меню;
-составление калькуляции для приготовления блюд;
- оформление документов: плана-меню, меню-требование, заборного листа, накладных, актов списания товаров;
-правила проведения инвентаризации;
-оформление документа при инвентаризации.
   Контроль и оценка результатов дисциплины осуществляется преподавателем в процессе практических занятий и самостоятельных работ, тестирования, а также выполнения  обучающимися индивидуальных заданий, исследований.


  

