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Инструкция № 1.
по технике безопасности при работе с электрическим котлом.

1. Общие требования безопасности.
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1.1. Лица, допущенные к обслуживанию котла, должна пройти инструктаж по технике безопасности при работе с электрическим котлом.                                                                                     

1.2. Электропроводка и заземляющие устройства должны быть исправными. 
       2.  Требования перед началом работы: 
2.1. Проверка санитарного состояния, надежность заземления, «Поднимают предохранительный клапан и проверяют наличие воды, в парогенераторе открыв кран уровня. В парогенератор разрешается заливать кипяченую воду (кипятят и отстаивают не менее 24 часов) это предупреждает образование накипи, которая ухудшает теплопередачу и сокращает срок службы тэнов.
2.2. У опрокидывающихся котлов проверяют работу поворотного механизма.

2.3. Убеждаются в исправности клапана - тубники подняв его за кольцо, открывают вентиль на пароотводной трубке.

2.4. Меняя на электроконтактном манометре положение стрелок передвижных контактов, задают верхний нижний пределы давления на пароводяной рубашке, необходимые для правильного технологического процесса приготовления блюд. Верхний придел не должен превышать 0,04 МПа, нижний – 0,02 МПа.

2.5. Задают необходимый режим варки и включают котел, нажав на черную кнопку  «Пуск».

        3.  Требования безопасности во время работы:
3.1. Как только пар из наполнительной воронки и воздушного клапана начнет выходить непрерывной струей кран закрывают;

3.2. Следят за его арматурой;

3.3. Чтобы проверить готовность продуктов, котел отключают, нажав на красную кнопку «Стоп», а через пять, десять минут деревянной палочкой поднимают кольцо клапана – тубинки, выпуская из – под крышки избыточный пар. Осторожно открывают крышку;
3.4. Не оставлять котел без присмотра.

        4. Требования безопасности в аварийной ситуации:

            4.1. Выключить при появлении постороннего шума;

     
4.2. Вызвать электрика;


4.3. Вывести табличку не включать.

        5. Требования безопасности по окончании работы:

5.1. Отключают от электрической сети;


5.2. Котел разгружают открыв крышку на себя;

5.3. Для промывания клапана –тубинки отпускают, крышку котла, закрывают вентиль «Отвод пара» поднимают клапан – тубринку за кольцо и включают вентиль «Промывают».

5.4. Котел промывают горячей водой, удаляя ее через сливной кран, и оставляют открытым для проветривания и просушки;

5.5. С наружной стороны котел протирают влажной тканью.

Ответственный за технику безопасности при работе с электрическим котлом. Хамматова Л.Ф.
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Инструкция № 2.
по технике безопасности при работе на тестомесильной машине.

1. Общие требования безопасности.

1.1. Лица, допущенные к эксплуатации на тестомесильной машине, должны пройти инструктаж по технике безопасности при работе с машиной.                             

1.2. Электропроводка и заземляющие устройства должны быть исправными.

       2.  Требования перед началом работы: 

2.1. Проверяют надежность крепления дежи к фундаментальной плите и проверяют работу на холостом ходу
 






2.2. При замесе жидкого теста дежу загружают на 80….90%, при замесе крутого теста на -50% вместимости. Не соблюдение этих требований приводит к быстрому износу машины.

        3.  Требования безопасности во время работы:

3.1. Во время замеса не следует наклоняться над дежей, брать пробу теста, а так же открывать дежу или снимать резервуар при включенном электродвигателе.

3.2. Не включать машину при неисправности заземления
3.3. Не устранять неисправности, производить чистку при включенной машине
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3.4. Не оставлять включенной  без присмотра.

        4. Требования безопасности в аварийной ситуации:

            4.1. Выключить при появлении постороннего шума; 
     
4.2. Вызвать электрика;


4.3. Вывести табличку не включать. 
        5. Требования безопасности по окончании работы:


5.1. После полного отключения от электрической сети
            рабочую камеру и тестомесильные лопасти тщательно
            промывают и насухо вытирают, а корпус очищают от
            мучной пыли и протираю влажной тканью.
Ответственный за технику безопасности при работе с тестомесильной машиной. Хамматова Л.Ф.
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Инструкция № 3

по технике безопасности при работе с микроволновой печью.

1. Общие требования безопасности.

1.1. Лица, допущенные к эксплуатации микроволновой печи, должны пройти инструктаж по технике безопасности при работе с машиной.                             

1.2. Электропроводка и заземляющие устройства должны быть исправными.

       2.  Требования перед началом работы: 

 2.1. Установите печь на ровную горизонтальную поверхность в выбранном вами месте на высоте не менее 85см. от пола и обеспечьте зазор величиной по крайней мере 30см. сверху и 10 см. сзади печи для достаточной вентиляции. Вы не должны ни чем  загораживать вентиляции печи. Чтобы печь не опрокинулась на пол, передний край дверцы должен располагаться, по крайней мере на 8см. вглубь   от края поверхности, на которой установлена печь. Сверху печи расположено выходное вентиляционное отверстие,  блокирование этого устройства может привести к повреждению печи.
        3.  Требования безопасности во время работы:

3.1. Печь не должна быть пуста. Когда печь не используется, рекомендуется ставить в нее стакан с водой, если вы случайно включите печь, вода безопасно поглотит микроволновую энергию

3.2. Не сушите в печи кухонные полотенца, которые могут обуглиться или обгореть, если вы нагреваете ее слишком долго.

3.3. Не готовьте продукты, обернув их в бумажные полотенца.

3.4. Если вы заметили дым, не открывайте дверцу печи, а выключите ее или отсоедините сетевой шнур печи от розетки,  чтобы пламя погасло без поступления воздуха.
3.5. Не пользуйтесь деревянной посудой. Он может перегреться и обуглиться.

3.6. Жидкость или другие продукты не должны нагреваться в герметических сосудах, так как они могут взорваться при нагревании.

3.7. По окончании подогрева жидкости дайте сосуду постоять в печи некоторое время, затем осторожно перемешайте жидкость и потрясите сосуд и проверьте температуру жидкости перед ее употреблением, чтобы избежать ожогов.
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3.8. Чтобы успешно нагревать или разогревать пищу, важно выполнить несколько указаний. Измеряйте количество пищи, чтобы определить время, требующееся для ее разогрева. Для получения наилучших результатов располагайте куски пищи в   «Кружок». Пища, имеющая комнатную температуру, будет разогреваться быстрее пищи, вынутой из холодильника. Консервированная пища должна перекладываться из банки в сосуд, безопасный для использования Пища будет более равномерно прогреваться, если посуду с пищей накрывать крышкой или обтянуть пластиковой пленкой, сделав в пленке разрез.
3.9. Чтобы не обжечься паром, соблюдайте осторожность, снимая крышку.

        4. Требования безопасности в аварийной ситуации:

              4.1. Выключить при появлении постороннего шума;

              4.2. Вызвать электрика;

        5. Требования безопасности по окончании работы:

              5.1. Перед чисткой печи убедитесь в том, что она выключена.

5.2. Со стенок внутренней камеры удалить влажной тряпкой все крошки и остатки пищи. Удалите капли жира намыленной тряпкой, затем смойте тряпкой мыло и протрите насухо. Никогда не лейте воду в печь.

5.3. Роликовую подставку мойте в горячей мыльной воде не менее 1 раза в неделю.

5.4. Дверцу моют после каждого использования только мягкой тряпкой и мыльной теплой водой, затем смойте мыло и тщательно вытрите насухо.
5.5. Не пользуйтесь абразивными материалами, такими как чистящие порошки, металлические мочалки, и пластиковые подушечки.

5.6.  Наружные поверхности мойте с использованием мыла и теплой воды, затем смойте мыло и насухо протрите мягкой тряпкой.

5.7. Не позволяйте воде просочиться в вентиляционные отверстия.

5.8. Если сетевой шнур загрязнился, протрите его мягкой тряпкой.

Ответственный за технику безопасности при работе с микроволновой печью Хамматова Л.Ф.
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Инструкция № 4

по технике безопасности при работе с электрическими весами.
1. Общие требования безопасности.
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1.1. Лица, допущенные к эксплуатации электрическими весами, должны пройти инструктаж по технике безопасности при работе с машиной.                             

1.2. Электропроводка и заземляющие устройства должны быть исправными.
1.3. После перевозки или хранения при отрицательных температурах весы можно включать не ранее чем через 6 часов пребывания.
       2.  Требования перед началом работы: 

 2.1. Проверка санитарного состояния.
 2.2. Необходимо устанавливать на устойчивом основании, не поврежденным вибрациям.  
2.3. Не допускается устанавливать весы на токопроводящие поверхности (например металлические столы, полы), которые не заземлены.

2.4. Платформа и взвешиваемый товар не должны касаться посторонних предметов.
        3.  Требования безопасности во время работы:

3.1.  Не допускайте ударов по платформе весов. ( Не бросайте груз на весы.) 
3.2. Не допускается разборка весов и проведение ремонтных работ при включенных весах. При проведении указанных работ необходимо всегда выключить весы и вынимать вилку весов из сетевой розетки.
3.3.  При взвешивании агрессивных и сыпучих веществ не допускать их попадания внутрь.
        4. Требования безопасности в аварийной ситуации:

            4.1. Выключить при появлении постороннего шума;

     
4.2. Вызвать электрика; 

4.3. Вывести табличку не включать.

        5. Требования безопасности по окончании работы:


5.1. Отключить от электросети.
 5.2.  Промыть дезинфицирующим раствором.

            5.3. Обтереть влажной, а затем сухой тканью.
Ответственный за технику безопасности при работе с электрическими весами Хамматова Л.Ф.
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Инструкция № 5

по технике безопасности при работе с электрическими плитами.
1. Общие требования безопасности.
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1.1. Лица, допущенные к эксплуатации электрической плитой, должны пройти инструктаж по технике безопасности при работе с машиной.                             

1.2. Электропроводка и заземляющие устройства должны быть исправными.

       2.  Требования перед началом работы: 

2.1. Проверяют санитарное состояние жарочной поверхности плиты, поддона. 
2.2. Надёжность заземления.
2.3. Исправность пакетных переключателей.

2.4. Конфорки должны находиться на одном уровне в строго горизонтальном положении и иметь гладкую поверхность, без трещин.

2.5. Рукоятки переключателей должны занимать положение «Выкл».

2.6. Наплитная посуда заполняется не более чем на 80% её объёма. Это уменьшает расплёскивание жидкости и предупреждает растрескивание чугунной поверхности.

2.7. Наплитная посуда должна иметь толстое, ровное дно, плотно прилегающее к поверхности плиты. Жидкость, попавшая на поддон удаляется, так как испаряясь, она увлажняет изоляцию конфорки, что приводит к быстрому её перегреванию.

        3.  Требования безопасности во время работы:

3.1.  Вначале включают общее пусковое устройство, затем конфорки. Последнее включают на полную мощность.
3.2. После закипания жидкости пакетные переключатели устанавливают на средний или слабый нагрев в зависимости от требования технологического процесса приготовления пищи.
3.3. Разогрев конфорки до полной мощности осуществляется за 60 мин.

3.4. Запрещается оставлять незагруженную конфорку в режиме сильного нагрева, так как это способствует быстрому её нагреванию.

3.5. Запрещается оставлять включенной плиту без присмотра.

        4. Требования безопасности в аварийной ситуации:

              4.1. Выключить при появлении постороннего шума;

     
4.2. Вызвать электрика;


4.3. Вывести табличку не включать.

        5. Требования безопасности по окончании работы:


5.1. Выключают конфорки с помощью пакетных переключателей и отключают   плиту от сети.
               5.2. После остывания плиты её очищают от пригоревшей пищи и протирают 

               влажной тканью, поддон моют и просушивают.

Ответственный за технику безопасности при работе с электрической плитой Хамматова Л.Ф.

Согласовано:                                                                                                                                   Утверждаю:
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Инструкция № 6

по технике безопасности при работе с мармитом.
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Общие требования безопасности.

1.1. Лица, допущенные к эксплуатации с мармитом, должны пройти инструктаж по технике безопасности при работе с машиной.                             

1.2. Электропроводка и заземляющие устройства должны быть исправными.
       2.  Требования перед началом работы: 

2.1. Проверяют санитарное состояние жарочной поверхности плиты, поддона.

2.2. Надёжность заземления.

2.3. Исправность пакетных переключателей. 
2.4. Конфорки должны находиться на одном уровне в строго горизонтальном положении и иметь гладкую поверхность без трещин.

2.5. Рукоятки переключателей должны занимать положение «Выкл».
2.6. Наплитная посуда должна иметь ровное дно, плотно прилегающее к поверхности конфорки.
        3.  Требования безопасности во время работы:

3.1.  Вначале включают общее пусковое устройство, затем конфорки. Последнее включают на полную мощность.

3.2. Разогрев мармита до рабочего состояния длится примерно 40 мин.

3.3. Запрещается оставлять включенный мармит без присмотра. 
        4. Требования безопасности в аварийной ситуации:

            4.1. Выключить при появлении постороннего шума;

     
4.2. Вызвать электрика;


4.3. Вывести табличку не включать.

        5. Требования безопасности по окончании работы:


5.1. Выключают конфорки с помощью пакетных переключателей и отключают

            мармит от сети.

            5.2. После остывания мармита протирают влажной тканью.
Ответственный за технику безопасности при работе с электрическим мармитом Хамматова Л.Ф.
Согласовано:                                                                                                                                   Утверждаю:

Председатель профсоюза                                                                                                              Зав.филиалом ГБОУ СПО Осинский ППК

_____________ Слободчиков Н.В.                                                                                               _________________ Кочев В.С.

«25» декабря 2011г.                                                                                                                       «25»  декабря 2011 г.
Инструкция № 7

по технике безопасности при работе с универсальным приводом.
1. Общие требования безопасности.
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1.1. Лица, допущенные к эксплуатации с универсальным приводом, должны пройти инструктаж по технике безопасности при работе с машиной.                             

1.2. Электропроводка и заземляющие устройства должны быть исправными.

       2.  Требования перед началом работы: 

2.1. Приводы устанавливают на удобном  и хорошо освещенном месте.

2.2. Корпус механизма закрепляют в горловине привода с помощью винта – зажима, при этом конец рабочего вала механизма должен попасть в гнездо приводного вала редуктора.
2.3. Проверить прочность крепления привода, исправность сменного механизма, правильность его сборки, санитарное состояние, наличие заграждающих устройств и заземления.

2.4. Запрещается пользоваться приводом, если на его корпусе ощущается напряжение, а так же включать электродвигатель, не убедившись, что сменный механизм надёжно закреплён на приводе.

2.5. Пробный пуск привода производят на холостом ходу. Привод должен работать с небольшим шумом, а кожух электродвигателя не должен сильно нагреваться. В случае появления постороннего стука и шума немедленно выключают электродвигатель и устраняют источник ненормальной работы привода.

        3.  Требования безопасности во время работы:

3.1.  Не следует допускать перегрузки сменного механизма продуктами.
3.2. Запрещается работать на машине без наличия предохранительных устройств.

3.3. Проталкивать продукт в горловину механизма не руками, а толчком.
3.4. Если двигатель перестал вращаться и начал гудеть, необходимо прекратить работу.

3.5. Осмотр сменного механизма и устранения неполадок разрешается производить только после выключения двигателя привода и его полной остановки.

        4. Требования безопасности в аварийной ситуации:

            4.1. Выключить при появлении постороннего шума;

     
4.2. Вызвать электрика;


4.3. Вывести табличку не включать.

        5. Требования безопасности по окончании работы:


5.1. Выключают привод и отключают от электросети.
            5.2. Сменный механизм снимают с привода, разбирают, очищают, моют, сушат, 

            смазывают пищевым жиром и вновь собирают.

          5.3. Привод протирают сначала влажной тканью, а затем сухой.

Ответственный за технику безопасности при работе с универсальным приводом Хамматова Л.Ф.
Согласовано:                                                                                                                                   Утверждаю:

Председатель профсоюза                                                                                                              Зав.филиалом ГБОУ СПО Осинский ППК

_____________ Слободчиков Н.В.                                                                                               _________________ Кочев В.С.

«25» декабря 2011г.                                                                                                                       «25»  декабря 2011 г.
Инструкция № 8

по технике безопасности при работе с картофелеочистительным механизмом.
1. Общие требования безопасности.
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1.1. Лица, допущенные к эксплуатации электрическими весами, должны пройти инструктаж по технике безопасности при работе с машиной.                             

1.2. Электропроводка и заземляющие устройства должны быть исправными.
       2.  Требования перед началом работы: 

2.1. Производят внешний осмотр машины
2.2. Машину включают и проверяют её работу на холостом ходу.

        3.  Требования безопасности во время работы:

3.1.  Загружать картофель и овощи в рабочую камеру следует после пуска машины и при подаче в камеру воды.
3.2. Очистка немытого картофеля загрязняет продукт и приводит к быстрому износу абразивного покрытия камеры.

3.3. При перегрузке машины ухудшается качество очистки и ускоряется износ электродвигателя.

3.4. Значительная недогрузка машины приводит к интенсивному вращению клубней и ударам о стенки камеры, в результате чего нарушается целостность их внешнего слоя, что приводит к резкой пигментации клубней в процессе хранения их в воде.

3.5. Продолжительность очистки в среднем составляет 2…4 мин.

        4. Требования безопасности в аварийной ситуации:

            4.1. Выключить при появлении постороннего шума; 
     
4.2. Вызвать электрика;


4.3. Вывести табличку не включать.

        5. Требования безопасности по окончании работы:


5.1. Промывают после выключения, корпус протирают
            тканью.

            5.2. Запрещается мыть окрашенные наружные поверхности машины щелочными и 

            кислотными растворами.

            5.3. Заклинивающие клубни следует извлекать только после остановки машины

            5.4. Снимать и устанавливать рабочие органы можно только при выключенном 

            двигателе.

            5.5. При промывании машины необходимо следить за тем, чтобы не попала вода на 

            электродвигатель и кнопки управления.

Ответственный за технику безопасности при работе с картофелеочистительным механизмом  Хамматова Л.Ф.
Согласовано:                                                                                                                                   Утверждаю:

Председатель профсоюза                                                                                                              Зав.филиалом ГБОУ СПО Осинский ППК

_____________ Слободчиков Н.В.                                                                                               _________________ Кочев В.С.

«25» декабря 2011г.                                                                                                                       «25»  декабря 2011 г.
Инструкция № 9

по технике безопасности при работе с посудомоечной машиной.
1. Общие требования безопасности.

1.1. Лица, допущенные к эксплуатации с посудомоечной машиной, должны пройти инструктаж по технике безопасности при работе с машиной.                             

1.2. Электропроводка и заземляющие устройства должны быть исправными.
[image: image9.png]


       2.  Требования перед началом работы: 

2.1. Проверить визуально на посторонние предметы

2.2. Проверить исправность заземления и приток воды. 
        3.  Требования безопасности во время работы:

3.1.  Не открывать машину во время мойки.

3.2. После заключения цикла работы открывать машину осторожно (так как горячим воздухом можно получить ожог)

3.3. Не должно быть постороннего шума.

        4. Требования безопасности в аварийной ситуации:

            4.1. Выключить при появлении постороннего шума;

     
4.2. Вызвать электрика;


4.3. Вывести табличку не включать.

        5. Требования безопасности по окончании работы:


5.1. Визуально проверяют рабочую камеру, не осталось ли предметов.

            5.2. Выключают из розетки.

            5.3. Наружную поверхность обтирают влажной тряпкой, а потом сухой.

Ответственный за технику безопасности при работе с посудомоечной машиной  Хамматова Л.Ф.
Согласовано:                                                                                                                                   Утверждаю:

Председатель профсоюза                                                                                                              Зав.филиалом ГБОУ СПО Осинский ППК

_____________ Слободчиков Н.В.                                                                                               _________________ Кочев В.С.

«25» декабря 2011г.                                                                                                                       «25»  декабря 2011 г.
Инструкция № 10

по технике безопасности при работе с холодильником.
1. Общие требования безопасности.
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1.1. Лица, допущенные к эксплуатации с холодильником, должны пройти инструктаж по технике безопасности при работе с машиной.                             

1.2. Электропроводка и заземляющие устройства должны быть исправными.
       2.  Требования перед началом работы: 

2.1. Проводят внешний осмотр холодильника.
2.2. Необходимо убедиться в исправности и отсутствии постороннего шума

        3.  Требования безопасности во время работы:

3.1. Холодильник устанавливают в стороне от отопительных приборов.
3.2. Для свободного доступа воздуха в машинное отделение, оборудование размещают на некотором расстоянии от стены помещения.

3.3. Наружные стенки холодильника ежедневно протирают влажной тканью, а хромированные детали слегка смазывают техническим вазелином.

3.4. Внутренние поверхности холодильника не реже одного раза в неделю промывают мыльной водой и насухо вытирают.

3.5. Продукты укладывают с воздушными зазорами.

3.6. Как можно реже открывать загрузочные двери.

3.7. Оттаивание инея осуществляется при толщине его слоя 6 мм.
3.8. Запрещается самовольно регулировать приборы автоматики.

        4. Требования безопасности в аварийной ситуации:

            4.1. Выключить при появлении постороннего шума;

     
4.2. Вызвать электрика;


4.3. Вывести табличку не включать.

        5. Требования безопасности по окончании работы:


5.1. Работа без перебоев, звук естественный, режим нормальный.
Ответственный за технику безопасности при работе с холодильником Хамматова Л.Ф.
Согласовано:                                                                                                                                   Утверждаю:

Председатель профсоюза                                                                                                              Зав.филиалом ГБОУ СПО Осинский ППК

_____________ Слободчиков Н.В.                                                                                               _________________ Кочев В.С.

«25» декабря 2011г.                                                                                                                       «25»  декабря 2011 г.
Инструкция № 11

по технике безопасности при работе 

с электрической конвекционной печью.
1. Общие требования безопасности.

1.1. Лица, допущенные к эксплуатации с электрической конвекционной печью, должны пройти инструктаж по технике безопасности при работе с машиной.                             
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1.2. Электропроводка и заземляющие устройства должны быть исправными.

       2.  Требования перед началом работы: 

2.1. Проводят внешний осмотр конвекционной печи.

2.2. Необходимо убедиться в исправности и отсутствии постороннего шума

               2.3. Трубка выпуска, находящаяся на задней стенке печи,

               предназначена для выпуска пара, образующегося в процессе
               тепловой обработки. Убедитесь в том, что эта трубка не 

              засорилась и примите меры, чтобы не сломать её. 
        3.  Требования безопасности во время работы:

3.1. Не разрешается класть легко воспламеняющиеся предметы печь: случайное возгорание таких предметов может привести к пожару.

              3.2. Во время работы данное оборудование сильно нагревается. При работе всегда 
              используйте теплозащитные перчатки.

              3.3. Не разрешается пользоваться переходными устройствами или удлинителями.

              3.4. Печь снабжена устройством защиты, которое срабатывает в случае повышения температуры в
              камере выше 3500 С, вызванное серьёзной неисправностью.

              3.5. Не разрешается брызгать водой или распылять воду непосредственно на печь. Не разрешается
              пользоваться струями воды.

              3.6. Категорически запрещается ставить противни с готовой продукцией на открытую дверцу печи.

              3.7. Запрещается включать кнопку «пар» до тех пор пока температура в камере не достигнет 
              минимум 1400 С.

        4. Требования безопасности в аварийной ситуации:

              4.1. Выключить при появлении постороннего шума;

     
4.2. Вызвать электрика;


4.3. Вывести табличку не включать.

        5. Требования безопасности по окончании работы:


5.1. Работа без перебоев, звук естественный, режим нормальный.

              5.2. Не разрешается тянуть за кабель при отключении вилки из розетки.

              5.3. Завершая пользование печью обязательно убедитесь в том, что ручки регулятора 

              установлены в положение «0» (выключено).

              5.4. Прежде чем приступить к каким-либо ремонтным работам с печью, отсоедините её от   

              источника электрической энергии.

Ответственный за технику безопасности при работе с электрической конвекционной печью Хамматова Л.Ф.

Согласовано:                                                                                                                                   Утверждаю:

Председатель профсоюза                                                                                                              Зав.филиалом ГБОУ СПО Осинский ППК

_____________ Слободчиков Н.В.                                                                                               _________________ Кочев В.С.

«25» декабря 2011г.                                                                                                                       «25»  декабря 2011 г.
Инструкция № 12

по технике безопасности при работе 

с электрическим шкафом для расстойки теста.
1. Общие требования безопасности.

1.1. Лица, допущенные к эксплуатации с электрическим шкафом для расстойки теста, должны пройти инструктаж по технике безопасности при работе с машиной.                             

1.2. Электропроводка и заземляющие устройства должны быть исправными.
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       2.  Требования перед началом работы: 

2.1. Проводят внешний осмотр расстоечного шкафа. 
2.2. Необходимо убедиться в исправности и отсутствии постороннего шума. 

        3.  Требования безопасности во время работы:

3.1. Не разрешается класть легковоспламеняющиеся предметы на шкаф: случайное возгорание таких предметов может привести к пожару.
3.2. Не разрешается пользоваться переходными устройствами или удлинителями.

3.3. Красный световой индикатор «Термостат». Индикатор включён, когда 

происходит нагрев шкафа. Когда достигнута желаемая температура, этот световой индикатор выключается. 

3.4. Для предотвращения высыхания теста в процессе его приготовления заполните водой на 2/3 ванночки в нижней части шкафа.

3.5. Не разрешается пользоваться струями воды.

        4. Требования безопасности в аварийной ситуации:

              4.1. Выключить при появлении постороннего шума;

     
4.2. Вызвать электрика;


4.3. Вывести табличку не включать.

              4.4. Не разрешается предпринимать попытки самостоятельно отремонтировать данное 
              электрическое оборудование.

               4.5. Прежде чем приступать к каким либо работам со шкафом, отсоедините его от  источника 
               электрической энергии.
        5. Требования безопасности по окончании работы:


5.1. Работа без перебоев, звук естественный, режим нормальный.

              5.2. Не разрешается тянуть за кабель при отключении вилки из розетки.

              5.3. Завершая пользование шкафом обязательно убедитесь в том, что ручки регулятора 

              установлены в положение «0» (выключено).
              5.4. Чистку проводят регулярно в конце рабочего дня. Сначала дают деталям остыть, затем 

              моют с моющим средством, тщательно промывают и насухо вытирают мягкой тканью. Не 

              пользуйтесь металлическими губками или острыми скребками.

              5.5. Стеклянные дверцы следует содержать в чистоте. Для чистки используйте хорошо 
              впитываемую промокательную бумагу. Трудно удаляемые пятна очищайте с помощью
              губки, смоченной в растворе обычного моющего средства.

Ответственный за технику безопасности при работе с электрическим шкафом для расстойки теста  Хамматова Л.Ф.

Согласовано:                                                                                                                                   Утверждаю:

Председатель профсоюза                                                                                                              Зав.филиалом ГБОУ СПО Осинский ППК

_____________ Слободчиков Н.В.                                                                                               _________________ Кочев В.С.

«25» декабря 2011г.                                                                                                                       «25»  декабря 2011 г.
Инструкция № 13

по технике безопасности при работе 

с электрической мясорубкой.
1. Общие требования безопасности.

1.1. Лица, допущенные к эксплуатации с электрической мясорубкой, должны пройти инструктаж по технике безопасности при работе с машиной.                             

1.2. Электропроводка и заземляющие устройства должны быть исправными.

       2.  Требования перед началом работы: 

2.1. Проводят внешний осмотр электрической мясорубки, санитарно-техническое состояние и правильность сборки.

2.2. Сборка мясорубки осуществляется следующим образом. В корпус мясорубки вставляют шнек, следя за тем, чтобы он своим хвостовиком вошёл в муфту приводного вала. На конец шнека надевают подрезную решётку, двух сторонний нож, решётку с крупными отверстиями, второй двухсторонний нож, решётку со средними отверстиями, нажимное кольцо и навинчивают на корпус нажимную гайку.

2.3. Плотность  прилегания решётки к ножу обеспечивается нажимной гайкой. Сначала её завинчивают до упора, затем отпускают её на ½ оборота и включают машину. После включения машины нажимную гайку медленно завинчивают до усиления шума в редукторе, что свидетельствует о том, что гайка затянута плотно и мясорубка готова к работе.

2.4. Необходимо убедиться в исправности и отсутствии постороннего шума. 

        3.  Требования безопасности во время работы:

3.1. Загрузку мяса производят во время работы машины. Нарезанные куски мяса
или рыбы проталкивают в горловину мясорубки деревянным толкачом. Подача продуктов должна быть равномерной и достаточной. При недостаточной подачи мяса шнек не создаёт необходимое давление и мясорубка плохо работает, при избыточной подаче мяса, ножи не успевают измельчать поступающий продукт.

3.2. Нельзя сильно прижимать мясо к шнеку толкачом, поскольку это может вызвать перегрузку электродвигателя.

3.3. При длительной работе машины на ножи и решётки наматываются плёнки и жилы, поэтому машину периодически останавливают, затем очищают рабочие органы.

3.4. Не следует использовать мясорубку для измельчения сухарей, так как это приводит к быстрому износу рабочих органов.

3.5. Во время работы нельзя оставлять мясорубку без присмотра, а также допускать работу её в холостую – это сокращает срок службы машины.

3.6. Нельзя использовать мясорубку, если загрузочная воронка не имеет предохранительного кольца.
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        4. Требования безопасности в аварийной ситуации:

              4.1. Выключить при появлении постороннего шума;

     
4.2. Вызвать электрика; 

4.3. Вывести табличку не включать.

        5. Требования безопасности по окончании работы:


5.1. После окончания работы мясорубку выключают и разбирают.
              5.2. Извлечение шнека, ножей и решёток из корпуса мясорубки
              производят рукояткой или специальным крючком.

              5.3. Корпус протирают влажной, а затем сухой тканью.

              5.4. Рабочую камеру, шнек, ножи и решётки очищают от остатков фарша,

              промывают горячей водой и сушат.

              5.5. Затем рабочие органы смазывают пищевым несолёным жиром.

Ответственный за технику безопасности при работе с электрической мясорубкой  Хамматова Л.Ф.
Согласовано:                                                                                                                                   Утверждаю:

Председатель профсоюза                                                                                                              Зав.филиалом ГБОУ СПО Осинский ППК

_____________ Слободчиков Н.В.                                                                                               _________________ Кочев В.С.

«25» декабря 2011г.                                                                                                                       «25»  декабря 2011 г.
Инструкция № 14
по технике безопасности при работе с блендером.
1. Общие требования безопасности.

1.1. Лица, допущенные к эксплуатации с электрической мясорубкой, должны пройти инструктаж по технике безопасности при работе с машиной.                             

1.2. Электропроводка и заземляющие устройства должны быть исправными.

       2.  Требования перед началом работы: 

2.1. Всегда отключайте прибор от источника электропитания при его сборке, разборке, чистке и хранении.
        3.  Требования безопасности во время работы: 
3.1. Не следует пытаться измельчить очень твердые продукты, такие как мускатный орех, кофейные бобы и зерно.

3.2. Запрещается использовать неисправный или поврежденный прибор.
3.3. Следите, чтобы шнур питания не находился вблизи или в контакте с нагревающимися поверхностями работающего прибора, поблизости от источников тепла или острых углов.
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3.4. Запрещается использовать прибор, если в сосуд загружены только сухие продукты.

3.5. Запрещается использовать прибор с пустой чашей.

3.6. Запрещается наливать в чашу кипящую жидкость. 
        4. Требования безопасности в аварийной ситуации:

            4.1. Выключить при появлении постороннего шума;

     
4.2. Вызвать электрика;

        5. Требования безопасности по окончании работы:

5.1. Не промывайте электромотор и редуктор для взбивания в проточной воде и не погружайте их в воду.

5.2. Очищайте моторную часть и редуктор для взбивания только с помощью влажной ткани.

5.3. Редуктор измельчителя можно обмыть под струей воды из крана, но не погружайте ее воду.

5.4. Все прочие детали блендера можно промывать в посудомоечной машине при температуре не выше 60 градусов. Режущие лезвия после работы в очень соленой среде следует прополоскать немедленно. Избегайте высокой концентрации очистителя ил средства для снятия накипи в посудомоечной машине.

            5.5. При работе с продуктами, имеющими насыщенный цвет, например, морковью, 
            пластмассовые детали могут окрашиваться, поэтому пред мойкой блендера в 
            посудомоечной машине протирайте детали прибора с добавлением растительного 
            масла.

Ответственный за технику безопасности при работе с блендером  Хамматова Л.Ф.

Согласовано:                                                                                                                                   Утверждаю:

Председатель профсоюза                                                                                                              Зав.филиалом ГБОУ СПО Осинский ППК

_____________ Слободчиков Н.В.                                                                                               _________________ Кочев В.С.

«25» декабря 2011г.                                                                                                                       «25»  декабря 2011 г.
Инструкция № 15

по технике безопасности при работе 

с электрическим миксером.
1. Общие требования безопасности.

1.1. Лица, допущенные к эксплуатации с электрическим миксером, должны пройти инструктаж по технике безопасности при работе с приспособлением.
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1.2.Прежде чем подсоединить миксер к сети, убедитесь, что напряжение и частота вашей электросети соответствуют характеристикам, указанным на маркировке вашего прибора.

       2.  Требования перед началом работы: 

2.1. Проводят внешний осмотр электрического миксера, санитарно-техническое состояние и правильность сборки.

2.2. Включают миксер на холостом ходу.

        3.  Требования безопасности во время работы:

3.1. Не дотрагивайтесь до горячих поверхностей прибора.

3.2. Во избежание удара электрическим током не погружайте шнур, вилку или сам прибор в воду или другую жидкость.

3.3. Не оставляйте работающий прибор без наблюдения.

3.4. Не дотрагивайтесь руками до насадок во время работы миксера.

3.5. Отключайте прибор от сети, если долго его не используете, а также перед чисткой.

3.6. Не допускайте расположения провода на углу стола, а также его контакта с горячей поверхностью.

        4. Требования безопасности в аварийной ситуации:

            4.1. Выключить при появлении постороннего шума;

     
4.2. Вызвать электрика;


4.3. Не пользуйтесь прибором, если поврежден шнур питания или штепсельная 
            вилка, а также, если поврежден сам прибор. 

        5. Требования безопасности по окончании работы:


5.1. После окончания работы миксер выключают и разбирают.

            5.2. После использования снимите насадки.

            5.3. Корпус протирают влажной, а затем сухой тканью.

            5.4. Насадки освобождают от остатка продукта, промывают горячей водой и сушат.

Ответственный за технику безопасности при работе с электрическим миксером  Хамматова Л.Ф.

Согласовано:                                                                                                                                   Утверждаю:

Председатель профсоюза                                                                                                              Зав.филиалом ГБОУ СПО Осинский ППК

_____________ Слободчиков Н.В.                                                                                               _________________ Кочев В.С.

«25» декабря 2011г.                                                                                                                       «25»  декабря 2011 г.
Инструкция № 16

по технике безопасности при работе с фритюрницей.
1. Общие требования безопасности.

1.1. Лица, допущенные к эксплуатации с фритюрницей, должны пройти инструктаж по технике безопасности при работе с приспособлением.

1.2.Прежде чем подсоединить миксер к сети, убедитесь, что напряжение и частота вашей электросети соответствуют характеристикам, указанным на маркировке вашего прибора.

[image: image16.png]v i



       2.  Требования перед началом работы: 

2.1. Проводят внешний осмотр фритюрницы, санитарно-техническое состояние и правильность сборки.

2.2. Перед первым использованием протрите внутренние поверхности влажной тканью и тщательно высушите.

        3.  Требования безопасности во время работы:

3.1. Не дотрагивайтесь до горячих поверхностей прибора.

3.2. Никогда не используйте фритюрницу для кипячения жидкостей.

3.3. Не ставьте греться пустую фритюрницу.

3.4. Держите фритюрницу на несгораемой поверхности и подальше от стен и от возгораемых предметов.

              3.5. Не допускайте попадания шнура питания на обогреваемые 
              поверхности

              3.6. При работе с фритюрницей беритесь только за пластиковые ручки, не   прикасайтесь к другим
              частям.

3.7. Не перемещайте горячую фритюрницу. От масла можно получить ожоги.

3.8. Берегите руки от выходов пара и брызг жира.

3.9. Не допускаете контакта горячего жира с пластиковой посудой или кухонными принадлежностями.

3.10. Заменяйте жир, так как несвежий жир быстрее возгорается. Чтобы погасить возгорание, накройте крышкой, металлическим подносом или другим подобным предметом. Сразу отключайте сеть питания.

3.11. Никогда не лейте воду на горячий жир!

        4. Требования безопасности в аварийной ситуации:

            4.1. Выключить при появлении постороннего шума;

     
4.2. Вызвать электрика;


4.3. Не допускайте попадания шнура питания на обогреваемые поверхности.

            4.4. Неправильный ремонт и регулировка могут привести к повреждению или к несчастному случаю.

        5. Требования безопасности по окончании работы:

5.1. Отключайте фритюрницу от сети питания, если ею не пользуетесь, перед чисткой и если она почему-либо неправильно работает.

5.2. Не тяните шнур питания из розетки за кабель.

5.3. Располагайте шнур питания так, чтобы он не лежал перед рабочими поверхностями.

              5.4. После жарки поставьте регулятор в положение "выключено" и отключите питание тока.

5.5. Никогда не погружайте фритюрницу в воду.

5.6. Протирайте крышку влажной тканью. Корзину мойте в горячей воде, по необходимости добавьте моющие средства.

Ответственный за технику безопасности при работе с фритюрницей  Хамматова Л.Ф.

Согласовано:                                                                                                                                   Утверждаю:

Председатель профсоюза                                                                                                              Зав.филиалом ГБОУ СПО Осинский ППК

_____________ Слободчиков Н.В.                                                                                               _________________ Кочев В.С.

«25» декабря 2011г.                                                                                                                       «25»  декабря 2011 г.
Инструкция № 17

по технике безопасности при работе с жарочным шкафом.
1. Общие требования безопасности.

1.1. Лица, допущенные к эксплуатации с жарочным шкафом, должны пройти инструктаж по технике безопасности при работе с приспособлением.

1.2. Электропроводка и заземление устройства должны быть исправными.

       2.  Требования перед началом работы: 

2.1. Проверяют санитарное состояние камер шкафа, а также исправность заземления и пускорегулирующих приборов.

2.2. Устанавливают лимб терморегулятора на необходимую температуру.

2.3. Подключают шкаф к электросети и с помощью пакетных переключателей включают рабочие камеры на сильный нагрев.

2.4. осторожно, чтобы не получить ожог, открывают двери, устанвливают в шкаф кондитерские листы с продуктами и плотно закрывают двери.

        3.  Требования безопасности во время работы:

3.1. Нельзя оставлять шкаф без присмотра.

3.2. При переводе шкафа на более низкую температуру нагрева включают тьэны и дают шкафу остыть до необходимой температуры, после этого переводят лимб терморегулятора на более низкую степень нагрева и включают тьэны.

3.3. Во избежании ожогов производите выемку противней с помощью специального приспособления (крючка, прихватки).
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3.4. Не допускайте появления жира на полу и стенках жарочной камеры (помните, что внутренние поверхности камеры нагреваются до 3500С).

        4. Требования безопасности в аварийной ситуации: 
            4.1. Выключить при появлении постороннего шума;

     
4.2. Вызвать электрика;


4.3. Вывесить табличку не включать.

        5. Требования безопасности по окончании работы:

5.1. Шкаф отключают от электросети.

5.2. Терморегулятор выключают с помощью тумблера, находящегося рядом с ним.

5.3. Жарочный шкаф очищают от подгоревшей пищи.

5.4. Наружную поверхность протирают мягкой влажной тканью и насухо вытирают.

5.5. Максимальная температура в камерах – 3500С, время разогрева до максимальной температуры от 35 до 70 мин, пределы регулирования температуры от 100 до 3500С.

Ответственный за технику безопасности при работе с жарочным шкафом  Хамматова Л.Ф.

Согласовано:                                                                                                                                   Утверждаю:

Председатель профсоюза                                                                                                              Зав.филиалом ГБОУ СПО Осинский ППК

_____________ Слободчиков Н.В.                                                                                               _________________ Кочев В.С.

«25» декабря 2011г.                                                                                                                       «25»  декабря 2011 г.
Инструкция № 18

по технике безопасности при работе с электрической сковородой.
1. Общие требования безопасности.

1.1. Лица, допущенные к эксплуатации с электрической сковородой, должны пройти инструктаж по технике безопасности при работе с оборудованием.

1.2. Электропроводка и заземление устройства должны быть исправными.

       2.  Требования перед началом работы: 

2.1. Проверяют чистоту чаши.

2.2. Исправность заземления.

2.3. Исправность пускорегулирующих приборов.

2.4. Смазывают жиром, если необходимо произвести жарку продуктов, или закладывают  в неё продукты для тушения и после этого включают в электросеть.
        3.  Требования безопасности во время работы:

3.1. Нельзя оставлять элекрическую сковороду без присмотра.
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3.2. Во время жарки, продукты загружайте от себя осторожно, во избежании ожога лица и рук раскалённым жиром.
        4. Требования безопасности в аварийной ситуации:

            4.1. Выключить при появлении постороннего шума;

     
4.2. Вызвать электрика; 

4.3. Вывесить табличку не включать. 
        5. Требования безопасности по окончании работы:

5.1. Электрическую сковороду отключают от электросети и охлаждают.
5.2. Соскабливают деревянным скребком прилипшие к поверхности продукты, моют, протирают сухой тканью.

5.3. Наружную поверхность сковороды промывают тёплой водой с мылом и насухо вытирают.
Ответственный за технику безопасности при работе с электрической сковородой Хамматова Л.Ф.

